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ASIGNATURA PRECEDENTE: seriacion indicativa con Bioquimica General
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OBJETIVO(S):

Describir el mecanismo de actividad enzimatica y los factores que determinan la velocidad de
catalisis. Revisar los métodos de produccion de biocatalizadores y su aplicacion en biorreactores.
Describir los procesos industriales en los que se aplican enzimas.

UNIDADES TEMATICAS

NUMERO DE UNIDAD
HORAS POR
UNIDAD

2T - 4P 1. INTRODUCCION

1.1.Importancia de la catalisis enzimatica en la tecnologia y en los procesos

6 h industriales (alimentario, quimico y farmacéutico).

1.2. Enzimas libres, inmovilizadas y procesos de bioconversiéon con células
completas.

1.3.Mercado, principales areas de aplicacion e impacto de la biotecnologia
moderna en el area.

3T - 6P 2. ESTRUCTURA DE PROTEINAS
2.1.Revision general de estructura y propiedades de las proteinas.

9h 2.2.Herramientas de biologia molecular para el mejoramiento de las
enzimas: ingenieria genética, ingenieria de proteinas y evolucion
dirigida.

3T - 6P 3. CINETICA ENZIMATICA

3.1. Mecanismos clasicos y los modelos cinéticos correspondientes.
9h 3.2.Descripcion y caracterizacion de diversos procesos.
3.3.Inhibicién y reversibilidad de la reaccion.

3.4.Efecto de la temperatura y pH. Estabilidad de almacenamiento.

4T - 8P 4. BIOCATALIZADORES

4.1.Definicion.

12 h 4.2.Alternativas y metodologias de inmovilizacion enzimatica: por
atrapamiento, adsorcion, entrecruzamiento y union covalente.

4.3. Caracterizacion de un biocatalizador: comportamiento cinético, efectos
difusionales y estabilidad.

4T - 8P 5. REACTORES ENZIMATICOS

5.1. Ecuaciones de comportamiento cinético de los sistemas intermitente,
12 h continuo, agitado y empacado.

5.2. Problemas operacionales.




4T - 8P 6. ENZIMAS EN MEDIOS NO CONVENCIONALES.
12 h 6.1. Comportamiento en disolventes organicos: estabilidad y cinética.
6.2. Aplicaciones industriales.

4T - 8P 7. ENZIMAS DE IMPORTANCIA INDUSTRIAL

7.1.Enzimas amiloliticas y otras carbohidrasas: celulasas, xilanasas, beta
12 h galactosidasa, invertasa, pectinasas, etc.

7.2.Proteasas.

7.3.Lipasas.

7.4.Enzimas de 6xido reduccion.

7.5. Transferasas.

7.6.Isomerasas.

8T - 16P 8. ESTUDIOS DE CASO

8.1. Glucosa isomerasa.

24 h 8.2.Penicilino acilasa.

8.3. Sintesis de aspartamo.
8.4. Produccion de etanol.

SUMA: 32T -64P =96 h
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SUGERENCIAS DIDACTICAS
- Utilizacion de acetatos para apoyar la explicacion de los contenidos del curso.
- Fomentar la participacion en clase por medio de la discusion de articulos de revision selectos.

FORMA DE EVALUAR

Examenes parciales.

Participacion en clase.

Trabajo final.

Desempeiio del trabajo de laboratorio.

PERFIL PROFESIOGRAFICO DE QUIENES PUEDEN IMPARTIR LA ASIGNATURA
Profesor con estudios de especializacion o posgrado en biocatalisis, biotecnologia o areas afines.
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